ВОПРОСЫ ДЛЯ ПОДГОТОВКИ К ЭКЗАМЕНУ ПО ДИСЦИПЛИНЕ 

МДК 06.01 ТЕОРИЯ И ПРАКТИКА ЛАБОРАТОРНЫХ САНИТАРНО-ГИГИЕНИЧЕСКИХ ИССЛЕДОВАНИЙ
1. Обязанности лаборанта лаборатории санитарно-гигиенических исследований центра Роспотребнадзора.

2. Правила техники безопасности и личной гигиены при работе в лаборатории.

3. Нормативно-техническая документация, необходимая при работе в лаборатории.

4. Стандартизация и ее задачи в службе Роспотребнадзора.

5. Требования к процессу отбора проб воздуха на исследование.

6. Химический состав атмосферного воздуха, основные загрязнители, влияние на формирование экопатологии человека.

7. Органолептические показатели качества воды.

8. Характеристика качества питьевой воды подземных источников водоснабжения.
9. Гигиенические требования к воде децентрализованных источников питьевого водоснабжения.

10.  Гигиеническое значение определения остаточного хлора в питьевой воде.

11.  Формирование экопатологии, связанной с качеством воды.

12.  Механический состав почвы, его влияние на ее свойства.

13.  Санитарно-гигиеническое и эпидемиологическое значение почвы

14.  Лабораторные методы оценки санитарного состояния почвы.

15. Признаки доброкачественности молока и молочных продуктов.

16.  Отбор и подготовка проб молока и молочных продуктов для лабораторного исследования.
17.  Признаки доброкачественности мяса. Исследование мяса на гельминты.
18.  Отбор образцов мяса для лабораторного исследования.

19.  Органолептическое исследование мяса и мясных продуктов.
20.  Органолептическое свойства муки, содержание металлопримесей, зараженность амбарными вредителями.

21.  Органолептическое исследование консервов.

22.  Способы консервирования пищевых продуктов.

23.  Характеристика биологической ценности продуктов растительного происхождения.

24.  Отбор проб пищевых жиров и их подготовка к лабораторному исследованию.

25.  Порядок отбора проб безалкогольных напитков для исследований.

26.  Цели контроля за питанием в организованных коллективах.
27.  Классификация ядохимикатов по химической структуре и степени токсичности.

28.  Понятие «средняя проба» и «средний образец» при исследовании сельскохозяйственной продукции на остаточное количество пестицидов.

29. Нормы для жилища, детского дошкольного и образовательного учреждения, палаты лечебно-профилактического учреждения.

30. Световой коэффициент. Методика определения светового коэффициента.

31.  Неблагоприятное воздействие производственных ядов на организм работающего.
32.  Определение углекислого газа в рабочей зоне.
